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PER OBRIR BOCA

Opcional
Suplement de 5,90 € per persona (les dues coses)

CROQUETA de pernil ibéric
FOIE en torrada amb ceba caramellitzada i oporto
PRIMERS
AMANIDA RUSSA amb ventresca de tonyina
GASPATXO amb el seu acompanyament
PENNE RIGATE amb salsa de tofona i parmesa
CARPACCIO DE CARBASSO amb stracciatella de buifala, tomaquet rostit i pesto

DUO DE SALMO tartar i tataki amb guacamole (+4,90 €)

SEGONS
PIT DE POLLASTRE amb salsa de bolets i espinacs a la catalana
ENTRANYA DE VEDELLA amb salsa cafe de Paris i patates fregides
ARROS MELOS amb verduras, costella i butifarra
CONFIT D’ANEC amb pera, hoisin de pruna i el seu suc (+5,90 €)
PEIX SALVATGE DE LES NOSTRES COSTES fet al forn amb patata i ceba de Figueres (suplement s/m)
POSTRES
TIRAMISU tradicional (+3,90 €)
CREMA CATALANA cremada
SORBET DE GERDS

AMANIDA de fruites de temporada

26,95 €
Una beguda, pai postres o café

Per a qualsevol allergia o intolerancia, consulteu el nostre personal. IVA INCLOS
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