Menu de mediodiadel 12 al 16 de Enero (excepto festivos)

Para abrir boca
Opcional
suplemento 5.90 € por persona

ANCHOA DEL CANTABRICO 00 con pan de coca con tomate
CROQUETA de jamén ibérico
Primeros
ENSALADA DE HOJAS TIERNAS con berenjena asada, caqui, granaday queso feta
CREMA DEZANAHORIA y boniato con leche de coco
ESPAGUETIS A LA PUTANESCA con un toque picante, aceitunas y albahaca
COLIFLOR ASADA con salsa de parmesano y kimchi
TARTAR DE ATUN ROJO con huevo frito y un toque picante (suplemento 6.90 €)
Segundos
FRICANDO DE TERNERA con senderuclas y cremoso de patata
MILANESA DE POLLO con mantequilla, alcaparras, parmesano rallado y patatas fritas
ARROZMELOSO de setas de temporada
MAGRET DE PATO con salsa hoisin de ciruelas, cebolla tierna, pepino y su jugo (suplemento 5.90 €)

PESCADO SALVAJE DENUESTRAS COSTAS hecho al horno con patatay cebolla de Figueres (suplemento s.m.)

Postres
TORRIJA con helado de leche merengada (suplemento 3.50€)
MANZANA ASADA con un toque de canela, granolay helado de vainilla
HELADO DE CHOCOLATE

ENSALADA DEFRUTAS de temporada

26.95 € ivaincluido

Unabebida, pany postre o café



