MENU DE MIGDIA DEL 13-17 D’ABRIL (EXCEPTE FESTIUS)

PER OBRIR BOCA

Opcional
suplement 6.20 € per persona

CROQUETA de pollastre rostit i pernil ibéric
ANXOVA DEL CANTABRIC amb pa de coca amb tomaquet
PRIMERS
AMANIDA DE FULLES TENDRES amb burrata, tomaquet confitat i pesto d’alfabrega
CREMA DE CARBASSO amb toc de menta, crema agre i crutons
PENNE RIGATE amb salsa de bolets
COCA CRUIXENT d’escalivada, formatge de cabra i miel de canya
POP A LA BRASA amb parmentier de patata, maonesa de kimchi i oli de pebre vermell (suplement 6.90 €)
SEGONS
GALTA DEPORC al vi negre amb cremos de patata i cebetes
HAMBURGUESA DE VEDELLA amb salsa gorgonzola amb fregides de moniato
ARROS MELOS de pollastre de corral i verdures
FILET DE VEDELLA amb cremos de patata, salsa Perigourdine i Bearnesa (suplement 7.90 €)
PESCADO SALVAJE DENUESTRAS COSTAS hecho al horno con patata al horno y cebolla de Figueres
(suplemento s.m.)
POSTRES
PINYA ROSTIDA amb toffee i gelat de coco (suplement 3.50 €)
MATO amb mel i nous garrapinyades
SORBETE de gerds

AMANIDA DEFRUITES de temporada

25.95 € ivainclos

Una beguda, paipostre o café



