
MENÚ DE MIGDIA DEL 20-24 D’ABRIL (EXCEPTO FESTIVOS) 

PER OBRIR  BOCA 

Opcional 
suplement 6.20 € per persona 

CROQUETA de confit d’ànec amb salsa hoisin 

BIQUINI de cecina amb brie de Maux i mel de tòfona 

 PRIMERS 

AMANIDA RUSSA amb ventresca de tonyina i piparrra 

VICHISOYSE DE PORRO I COCO amb dauets de pernil ibèric 

ESPAGUETIS al pesto amb striaciatela de búfala 

BOMBA DE BARCELONETA farcida de carn i butifarra negra amb salsa brava i allioli suau 

TÀRTAR DE TONYINA VERMELLA amb guacamole (suplement 6.90 €) 

SEGONS 

MAR I MONTANYA de mandonguilles amb sípia amb patatetes i pèsols 

PIT DE POLLASTRE amb salsa de bolets i espinacs a la catalana 

ARRÒS MELÓS de gorgonzola i pera rostida 

TATAKI DE FILET DE VEDELLA amb parmesà, cebetes, tòfona, romaní i  patatetes (suplemento 4.90 €) 

PEIX SALVATGE DE LES NOSTRES COSTES fet al forn amb patata y ceba de Figueres (suplemento s.m.)  

POSTRES 

TIRAMISÚ tradicional (suplement 3.50 €)                                                                                                                                                                                                                  

POMA ROSTIFDA amb gelat de vainilla i granola 

GELAT de coco 

AMANIDA  DE FRUITES de temporada 

25.95 € iva inclòs 

Una  beguda, pa i postre o cafè


