Menu de migdiadel 19 al 23 de Gener (excepte festius)

Per obrir boca
Opcional
suplement 5.90 € per persona

ANXOVA DEL CANTABRIC 00 amb pa de coca i tomaquet
CROQUETA de pernil iberic
Primers
AMANIDA DEMONGETA BLANCA amb fulles tendres, tomaquet, ou dur, olives i la seva vinagreta
CREMA DE PESOLS amb botifarra negra
ESPAGUETIS al pesto amb tomaquet confitat
OUFERRAT AMB PATATA i cansalada iberica
PORROS ROSTITS amb stracciatela de bufala, praliné d” avellanes i oli de clorofil-la (suplement 3.90 €)
CURRY THAIDE POLLASTRE iverdures amb arros basmati
ENTRANYA DE VEDELLA amb maionesa de ximixurri i fregides de moniato
ARROS MELOS de costella i botifarra amb hortalisses
TARTAR DE FILET DE VEDELLA amb patates fregides i les seves torradetes (suplement 5.90 €)

PEIX SALVATJE DE LESNOSTRES COSTES fet al forn amb patata i ceba de Figueres (suplement s.m.)

Postres
COULAND DE XOCOLATA amb gelat de vainilla (suplement 3.50€)
CREMA CATALANA CREMADA
SORBET DE LLIMONA

AMANIDA DE FRUITES de temporada

25,95 € ivainclos

Unabeguda, paipostre o cafe



